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COUPE DE GASPACHO
COPA DE GAZPACHO

SALADE CATALANE
ENSALADA CATALANA

SALADE VERTE
ENSALADA VERDE

ASPERGES
ESPARRAGOS

ENTREMETS o
ENTREMES

MELON AVEC JAMBON DE PAYS
MELON CON JAMON IBERICO

MOULES A LA MARINERE
MEJILLONES A LA MARINERA
ESCALIVADA
ESCALIBADA
ESQUEIXADA c

ESQUEIXADA

SALADE RUSSE
ENSALADILLA RUSA

SALADE DE THON c
ENSALADA CON ATUN

SALADE NAUTIQUE 0
ENSALADA NAUTICA

ANDES

= e e N e

COTELETTES D’AGNEAU FRITES
COSTILLAS DE CORDERO CON PATATAS

POULET FRITES
POLLO CON PATATAS

LAPIN FRITES
CONEJO CON PATATAS

FILETS DE PORC FRITES
LOMO CON PATATAS

STEAK FRITES
BISTEC DE TERNERA CON PATATAS

BOUTIFARRE HARICOTS BLANCS
BUTIFARRA CON JUDIAS

ENTRECOTE AVEC GARNITURE
ENTRECOT CON GUARNICION

CROQUETTES DE POULET
CROQUETAS DE POLLO

POIVRONS FRITS
PIMIENTOS FRITOS

QUQOUeO0 o O O

GLUTEN CRUSTACE DESOEUFS POISSON CACAHUETES  SOJA LAKTOSE NOIX LE CELERI MOUTARDE SESAME MOLLUSQUE LUPINS SULFITE
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POISSONS ET FRUITS DE MER

SEICHE GRILLEE
SEPIA A LA PLANCHA
CALAMARS GRILLES
CALAMARES A LA PLANCHA
MERLAN GRILLE O
MERLUZA A LA PLANCHA
LOTTE GRILLE Q
RAPE A LA PLANCHA
ECREVISSES GRILLEES 0
CIGALAS A LA PLANCHA
SOLES GRILLEE o
LENGUADO A LA PLANCHA
PETITS POULPES GRILLES
PULPITOS A LA PLANCHA
COUTEAUX GRILLES
NAVAJAS A LA PLANCHA
PALOURDES GRILLEES
ALMEJAS A LA PLANCHA
GAMBAS GRILLEES
GAMBAS A LA PLANCHA
SARDINES A L’AIL ET AU PERSIL
SARDINAS CON AJO Y PEREJIL
CALMARS A LA ROMAINE/ANDALOUSE
CALAMARES A LA ROMANA/ANDALUZA
TENILLES
TALLARINAS
PETITES SEICHES
CHocos
POULPES A LA GALICIENNE
PULPO A LA GALLEGA
PETITS CALMARS
CHIPIRONES ¥
MORUE A LA LLAUNA c
BACALAO A LA LLAUNA
GRILLADE DE POISSONS (PAR PERSONNE) c 0
PARRILLADA DE PESCADO (POR PERSONA]
PAELLA DE POISSON (PAR PERSONNE) ~
PAELILA DE PESCADO (POR PERSONA) e 3
PAELLA MIXTE (PAR PERSONNE) c 0 e
PAELLA MIXTA (POR PERSONA) .
FIDEUA/PAELLA AU VERMICELLE (PAR PERSONNE) ° 0 * B
FIDEUA (POR PERSONA) W
PAELLA AU HOMARD (PAR PERSONNE) .~
PAELILA DE BOGAVANTE (POR PERSONA) e 0 kY
R1Z NoOI (PAR PERSONNE) O €3
ARROZ NEGRO (POR PERSONA) ° W Y-

s i

TOUS LES PLATS AVEC GARNITURE FONT L’OBJET D’UN SUPPLEMENT DE 3’00€.
LES PAELLAS SONT POUR IN MINIMUM DE 2 PERSONNES.

QU0 eo o | (55

GLUTEN CRUSTACE DESOEUFS POISSON CACAHUETES  SOJA LAKTOSE NOIX LE CELERI MOUTARDE SESAME MOLLUSQUE LUPINS SULFITE




“SANT PERL"

FCTE DE




LR
OLIVES ASSAISONNES

ACEITUNAS ALINADAS 3’50
OLIVES GARNIES °

ACEITUNAS RELLENAS 3’00
PALOURDES GRILLEES

ALMEJAS A LA PLANCHA 18°00
COQUES

BERBERECHOS 9°00
PAQUETS DE CHIPS AU CHOIX

BOLSAS VARIADAS DE PATATAS 1°70
BOQUERONES ANCHOIS AU VINAGRE

BOQUERONES EN VINAGRE 6’50
BOQUERONES ANCHOIS FRITS c

BOQUERONES FRITOS 9’50
CALMARS A LA ROMAINE/ANDALOUSE

CALAMARES A LA ROMANA/ANDALUZA 16°50
CROQUETTES DE POULET

CROQUETAS DE POLLO 5’00
PETITS CALMARS

CHIPIRONES 14°75
SALADE RUSSE

ENSALADILLA RUSA 7°50
MOULES A LA MARINIERE

MEJILLONES A LA MARINERA 10°00
PATATAS BRAVES

PATATAS BRAVAS 6°00
PATATAS FRITAS 3’50
POIVRONS FRITS

PIMIENTOS FRITOS 4°75
PETITS POULPES GRILLES

PULPITOS A LA PLANCHA 15°00
FROMAGE MANCHEGO (DE LA MANCHE) DEMI SEC o

QUESO MANCHEGO SEMI 7°00
JAMBON DU PAYS

JAMON IBERICO 15°00
TENILLES

TALLARINAS 16°00
OMELETTE POMMES DE TERRE AVEC PAIN TOMATE

TORTILLA DE PATATAS CON PAN CON TOMATE 7°50
PETITES SEICHES

CHocos 12°50
SEICHE GRILLEE

SEPIA A LA PLANCHA 16°00
SARDINES A L’AIL ET AU PERSIL

SARDINAS CON AJO Y PEREJIL 8°50
GAMBAS GRILLEES 0

GAMBAS A LA PLANCHA SM
COUTEAUX

NAVAJAS 17°00

POULPES A LA GALICIENNE
PULPO A LA GALLEGA 22°00
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GLUTEN

SANDWICH AU THON °
BOCADILLO DE ATUN

SANDWICH AUX ANCHOIS
BOCADILLO DE ANCHOAS
SANDWICH AU CHORIZO
BOCADILLO DE CHORIZO
SANDWICH AU SAUCISSON
BOCADILLO DE SALCHICHON
SANDWICH AU JAMBON BLANC
BOCADILLO DE JAMON IBERICO
SANDWICH AU JAMBON BLANC
BOCADILLO DE JAMON YORK
SANDWICH AU FROMAGE EN BOULE
BOCADILLO DE QUESO DE BOLA o
SANDWICH AU FROMAGE MANCHEGO 0
BOCADILLO DE QUESO MANCHEGO
SANDWICH AUX FILETS DE PORC
BOCADILLO DE LOMO
SANDWICH AU STEAK
BOCADILLO DE BISTEC DE TERNERA
SANDWICH A LA BOUTIFARRE
BOCADILLO DE BUTIFARRA CARNE
SANDWICH A L’OMELETTE DE POMMES DE TERRE
BOCADILLO DE TORTILLA DE PATATAS
SANDWICH A L’OMELETTE NATURE
BOCADILLO DE TORTILLA A LA FRANCESA
SANDWICH AU BACON
BOCADILLO DE BEICON
SANDWICH AU BACON ET FROMAGE
BOCADILLO DE BEICON CON QUESO
CROQUE-MOUNSEIUR
BIKINI
SANDWICH DE SAUCISSE DE FRANCFORT
FRANKFURT
HAMBURGER
HAMBURGUESA
HAMBURGER AVEC FROMAGE
HAMBURGUESA CON QUESO
HAMBURGER AVEC OIGNON
HAMBURGUESA CON CEBOLLA
HAMBURGER COMPLET 0
HAMBURGUESA COMPLETA
SANDWICH DE FOUET
BOCADILLO DE FUET

SUPPLEMENT FROMAGE OU OIGNON 2> 1€.

PAIN

CUQ0OUeo O
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6’00
6°00
5°00
5°00
11°00
4’75
4’75
6’00
6°00
8’50
6’50
5°50
4’75
4°00
5°00
3’50
3’00
4°00
5°00
5°00
7°50

5°00

55

CRUSTACE DESOEUFS POISSON CACAHUETES  SOJA LAKTOSE NOIX LE CELERI MOUTARDE SESAME MOLLUSQUE LUPINS SULFITE




=

oS

?’%
.ggg
.
%

5%
SRS

eSSy

T TS AT
Sy

SN eSS SN eSS, S oSS P ALY AR,
TS Ay S Ay o 3 SR T S AT 5 T S
AR ASRRMARE RV ARV NS SRRARERU LR ATAER ARSI AR AR o0 ASANERIVMRV RN NCANINARNS M ASTIRARERT AR ATV ARSI RIS 'm ARSIV
& ‘fm‘\ ‘7\‘\ S>> ﬁm‘\ . yess

SN SN
AN 5 SRR TITNY 5 R
SR S SRS SRR SSRGS

SN,

El vino de aguja blanco
por excelencia.

Su reconocido prestigio
se basa en un original
punto de aguja natural
que le confiere frescor,

elegancia y personalidad.

Un vino blanco ideal para
acompanar los mejores platos
de la gastronomia mediterranea.

Blanc Pescador:
un Vino de Aguja Natural,
un Vino de Aguja Original.
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NS ET CAVAS

I e

VINO DE LA CASA 11°00
VERDEJO RUEDA SECO 19°00
ALELLA CLASSIC O SECO 23’00
BLANCO PESCADOR 15°00
CRESTA ROSA 15°00
RIOJA 13°00
TORRES DE CASTA 15°00
VINO TURBIO 11°00
ERMITA D’ESPIELLS 20°00
TORRES VINA SOL 16°00
TORRES VINA ESMERALDA 20°00

CUNE 17°00

MARTIN CODAX 23’00
SANGRIA (UN DEMI LITRE)

SANGRIA (MEDIO LITRO) 13°00
SANGRIA (UN LITRE)

SANGRIA (UN LITRO) 16°50
SANGRIA DE CAVA (UN DEMI LITRE)

SANGRIA DE CAVA (MEDIO LITRO) 15°00
SANGRIA DE CAVA (UN LITRE)

SANGRIA DE CAVA (UN LITRO) 18°00

JUVE CAMPS BRUT FAMILIA 27°00

CASTILLO PERELADA (BRUT RESERVE) 17°00
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MELON
MELON
PASTEQUE
SANDIA
RAISIN
UvAa
ORANGE. BANANE, POMME
NARANJA, PLATANO, MANZANA
PECHE DE SAISON
MELOCOTON DEL TIEMPO
FORMAGE DEMI SEC
QUESO SEMI
FRAISES
FRESAS

FRAISES CHANTILLY OU JUS D‘ORANGE
FRESAS CON NATA O ZUMO DE NARANJA

PYJAMA O

PIJAMA
PECHES AU SIROP
MELOCOTON EN ALMIBAR
ANANAS AU SIROP
PINA EN ALMIBAR
FLAN
FLAN
FLAN A LA CHANTILLY
FLAN CON NATA
JUs D’ORANGE NATUREL
ZUMO DE NARANJA NATURAL
SALADE DE FRUITS
ENSALDA DE FRUTAS
GLACES AU CHOIX (CARTE)
HELADOS VARIADOS (CARTA)
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5°50

5°50

4°25

2’50

3’50

7°00

5°00

7°75

10°00

4°00

4°00

2’75

5°00

3’00

11°00
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