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COPA DE GAZPACHO
ENSALADA CATALANA
ENSALADA VERDE
ESPARRAGOS

ENTREMES

MELON CON JAMON IBERICO
MEJILLONES A LA MARINERA
ESCALIBADA

ESQUEIXADA

ENSALADILLA RUSA
ENSALADA CON ATUN

ENSALADA NAUTICA

CARNES

P s P

COSTILLAS DE CORDERO CON PATATAS
POLLO CON PATATAS

CONEJO CON PATATAS

LOMO CON PATATAS

BISTEC DE TERNERA CON PATATAS
BUTIFARRA CON JUDIAS

ENTRECOT CON GUARNICION
CROQUETAS DE POLLO

PIMIENTOS FRITOS
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5’00
15°00
8’00
8’50
15°00
16°50
10°00
9’00
10°00
7°50
11°00

16°50

14°75
10°00
12°75
12’50
13’50
12°50
18’00

5’00

4’75
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*IVA INCLUIDO

PESCADOS Y MARISCOS

SEPIA A LA PLANCHA

CALAMARES A LA PLANCHA
MERLUZA A LA PLANCHA

RAPE A LA PLANCHA

CIGALAS A LA PLANCHA

LENGUADO A LA PLANCHA

PULPITOS A LA PLANCHA

NAVAJAS A LA PLANCHA

ALMEJAS A LA PLANCHA

GAMBAS LA PLANCHA

SARDINAS CON AJO Y PEREJIL
CALAMARES A LA ROMANA/ANDALUZA
TALLARINAS

CHOCOSs

PULPO A LA GALLEGA

CHIPIRONES

BACALAO A LA LLAUNA

PARRILLADA DE PESCADO (POR PERSONA)
PAELLA DE PESCADO (POR PERSONA)
PAELLA MIXTA (POR PERSONA)

FIDEUA (POR PERSONA)

PAELLA DE BOGAVANTE (POR PERSONA)

ARROZ NEGRO (POR PERSONA)

TODOS LOS PLATOS CON GUARNICION TENDRAN UN SUPLEMENTO DE 3’00€.
LAS PAELLAS COMO MINIMO PARA 2 PERSONAS.




FIESTA DL
“JANT PERC”




*IVA INCLUIDO

ACEITUNAS ALINADAS
ACEITUNAS RELLENAS
ALMEJAS A LA PLANCHA
BERBERECHOS

BOLSAS VARIADAS DE PATATAS
BOQUERONES EN VINAGRE
BOQUERONES FRITOS
CALAMARES A LA ROMANA/ANDALUZA
CROQUETAS DE POLLO
CHIPIRONES

ENSALADILLA RUSA
MEJILLONES A LA MARINERA
PATATAS BRAVAS

PATATAS FRITAS

PIMIENTOS FRITOS

PULPITOS A LA PLANCHA
QUESO MANCHEGO SEMI

JAMON IBERICO

TALLARINAS

TORTILLA DE PATATAS CON PAN CON TOMATE
CHOCOS

SEPIA A LA PLANCHA

SARDINAS CON AJO Y PEREJIL

GAMBAS A LA PLANCHA

NAVAJAS

PULPO A LA GALLEGA







*IVA INCLUIDO

POCADILLOS

BOCADILLO DE ATUN 6’00
BOCADILLO DE ANCHOAS 6’00
BOCADILLO DE CHORIZO 5’00
BOCADILLO DE SALCHICHON 5’00
BOCADILLO DE JAMON IBERICO 11°00
BOCADILLO DE JAMON YORK 4°75
BOCADILLO DE QUESO DE BOLA 4°75
BOCADILLO DE QUESO MANCHEGO 6’00
BOCADILLO DE LOMO 6’00
BOCADILLO DE BISTEC DE TERNERA 8’50
BOCADILLO DE BUTIFARRA CARNE 6’50
BOCADILLO DE TORTILLA DE PATATAS 5’50
BOCADILLO DE TORTILLA A LA FRANCESA 4°75
BOCADILLO DE BEICON 4°00
BOCADILLO DE BEICON CON QUESO 5’00
BIKINI 3’50
FRANKFURT 3’00
HAMBURGUESA 4°00
HAMBURGUESA CON QUESO 5’00
HAMBURGUESA CON CEBOLLA 5’00
HAMBURGUESA COMPLETA 7°50
BOCADILLO DE FUET 5’00
EL SUPLEMENTO DE QUESO O CEBOLLA TIENE UN ANADIDO DE 1€.
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El vino de aguja blanco
por excelencia.

Su reconocido prestigio
se basa en un original
punto de aguja natural
que le confiere frescor,

elegancia y personalidad.

Un vino blanco ideal para
acompanar los mejores platos
de la gastronomia mediterranea.

Blanc Pescador:
un Vino de Aguja Natural,
un Vino de Aguja Original.
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*IVA INCLUIDO

VINOS Y €AVays

VINO DE LA CASA 11°00

VERDEJO RUEDA SECO 19°00
ALELLA CLASSIC O SECO 23’00
5 BLANCO PESCADOR 15’00

g CRESTA ROSA 15’00
Z RIOJA 13’00

5% TORRES DE CASTA 15’00
? VINO TURBIO 11°00
5 ERMITA D’ESPIELLS 20°00
’ TORRES VINA SOL 16°00

TORRES VINA ESMERALDA 20°00

CUNE 17°00

MARTIN CODAX 23’00

SANGRIA (MEDIO LITRO) 13’00

SANGRIA (UN LITRO) 16’50

SANGRIA DE CAVA (MEDIO LITRO) 15’00

SANGRIA DE CAVA (UN LITRO) 18°00

JUVE CAMPS BRUT FAMILIA 27°00

CASTILLO PERELADA (BRUT RESERVA) 17°00
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POSTRED

MELON 5’50
SANDIA 5’50
UVA 4’25
NARANJA, PLATANO 0 MANZANA 2’50
MELOCOTON DEL TIEMPO 3’50
QUESO SEMI 7°00
FRESAS 5’00
FRESAS CON NATA O ZUMO DE NARANJA 7°75
PIJAMA 10°00
MELOCOTON EN ALMIBAR 4°00
PINA EN ALMIBAR 4°00
FLAN 2’75
FLAN CON NATA 5°00
ZUMO DE NARANJA NATURAL 3’00
ENSALADA DE FRUTAS 11°00

HELADOS VARIADOS (CARTA NESTLE)




