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*IVA INCLOS

CNTRANTS

COPA DE GASPATXO
AMANIDA CATALANA 0
AMANIDA VERDA
ESPARRECS

ENTREMES 0

MELO AMB PERNIL IBERIC
MUSCLOS A LA MARINERA
ESCALIVADA

ESQUEIXADA Q

AMANIDA RUSSA

AMANIDA AMB TONYINA O

AMANIDA NAUTICA Q

COSTELLES DE XAl AMB PATATES
POLLASTRE AMB PATATES

CONILL AMB PATATES

LLOM AMB PATATES

BISTEC DE VEDELLA AMB PATATES
BOTIFARRA AMB MONGETES
ENTRECOT AMB GUARNICIO
CROQUETES DE POLLASTRE

PEBROTS FREGITS

QT Q0Ueo O o @

GLUTEN  CRUSTACI ous PEIX CACAUETS SOJA LACTOSA FRUITS CLOSCA  API MOSTASSA SESAM MOL-LUSC TRAMUSSOS  SULFITS
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d V *IVA INCLOS
PEIX [ MARISC

SiPIA A LA PLANXA 16°00
CALAMARS A LA PLANXA . 16°50
LLUG A LA PLANXA o 18’00
RAP A LA PLANXA & 21’00
ESCAMARLANS A LA PLANXA & 25’00
LLENGUADO A LA PLANXA & 25’00
POPETS A LA PLANXA . 15’00
NAVALLES A LA PLANXA .- 17°00
CLOISSES A LA PLANXA . 18’00
GAMBES A LA PLANXA & SM
SARDINES AMB ALL | JULIVERT & 8’50
CALAMARS A LA ROMANA/L’ANDALUSA ¥ 16°50
TALLARINES 16°00
CHocos ¥ 12’50
POPS A LA GALLEGA ' . 22’00
CALAMARSETS » 14°75
BACALLA A LA LLAUNA (&) 19°50
GRAELLADA DE PEIX (PER PERSONA) © 0O C 35’00
PAELLA DE PESCADO (PER PERSONA) Q00O C 19°50
PAELLA MIXTA (PER PERSONA) Q 0 s 18°00
FIDEUA (POR PERSONA) Q0 OC 19°50
PAELLA DE LLAMANTOL (PER PERSONA) Q 0 ) | p 27°50
ARROS NEGRE (PER PERSONA) 0O > 19°50
TOTS ELS PLATS AMB GUARNICIO,TINDRAN UN SUPLEMENT DE 3’00€. LES

PAELLES COM A MINIM PER A 2 PERSONES.
QU0 O (5]

GLUTEN  CRUSTACI ous PEIX CACAUETS SOJA LACTOSA FRUITS CLOSCA  API MOSTASSA  SESAM MOL-LUSC TRAMUSSOS  SULFITS
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OLIVES AMANIDES

OLIVES FARCIDES °

CLOISSES A LA PLANXA |
ESCOPINYES

BOSSES VARIADES DE PATATES
SEITONS EN VINAGRE O

SEITONS FREGITS <>
CALAMARS A LA ROMANA/L’ANDALUSA
CROQUETES DE POLLASTRE
CALAMARSETS

ENSALADA RUSSA

MUSCLOS A LA MARINERA

PATATES BRAVES

PATATES FREGIDES

PEBROTS FREGITS

POPETS A LA PLANXA
FORMATGEMANXECSEMI<3
PERNIL IBERIC

TALLARINES

TRUITA DE PATATES AMB PA AMB TOMAQUET
CHoOcCOS

SiPIA A LA PLANXA

SARDINES AMB ALL I JULIVERT c
GAMBES A LA PLANXA 0
NAVALLES

POP A LA GALLEGA

*IVA INCLOS

3’50

3’00

18°00

9°00

1°70

6°50

9°50

16’50

5°00

14°75

7°50

10°00

6°00

3’50

4°75

15°00

7°00

15°00

16°00

7°50

12°50

16°00

8’50
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*IVA INCLOS
ENTREPANS
ENTREPA DE TUNYINA O 6°00
ENTREPA DE ANXOVES 0 6°00
ENTREPA DE XORIGO 5°00
ENTREPA DE LLONGANISSA 5’00
ENTREPA DE PENIL IBERIC 11°00
ENTREPA DE PERNIL YORK 4’75
ENTREPA DE FORMATGE DE BOLA 0 4°75
ENTREPA DE FORMATGE MANXEC 0 6°00
ENTREPA DE LLOM 6’00
ENTREPA DE BISTEC DE VEDELLA 8’50
ENTREPA DE BOTIFARRA DE CARN 6°50
ENTREPA DE TRUITA DE PATATES 5’50
ENTREPA DE TRUITA A LA FRANCESA 4’75
ENTREPA DE BACO 4°00
ENTREPA DE BACO AMB FORMATGE 5’00
BIKINI 0 3’50
FRANKFURT 3’00
HAMBURGUESA 4°00
HAMBURGUESA AMB FORMATGE 0 5’00
HAMBURGUESA AMB CEBA 5’00
HAMBURGUESA COMPLETA 0 7’50
ENTREPA DE FUET 5’00
EL SUPLEMENT DE FORMATGE O CEBA TE UN AFEGIT DE 1€. TOT TIPUS
DE PA QUE UTILITZEM PORTA

QCUQUeo O (55
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BLANC
PESCADOR

El vino de aguja blanco
por excelencia.

Su reconocido prestigio
se basa en un original
punto de aguja natural
que le confiere frescor,

elegancia y personalidad.

Un vino blanco ideal para
acompanar los mejores platos
de la gastronomia mediterranea.

Blanc Pescador:
un Vino de Aguja Natural,
un Vino de Aguja Original.



VIN | CAVES

VI DE LA CASA

VERDEJO RUEDA SEC
ALELLA CLASSIC O SEC
BLANCO PESCADOR
CRESTA ROSA

RIOJA

TORRES DE CASTA

VINO TERBOL

ERMITA D’ESPIELLS
TORRES VINA SOL

TORRES VINA ESMERALDA
CUNE

MARTIN CODAX

SAGNIA (MIG LITRE)

SAGNIA (UN LITRE)

SAGNIA DE CAVA (MIG LITRE)
SAGNIA DE CAVA (UN LITRE)
JUVE CAMPS BRUT FAMILIA

CASTILLO PERELADA (BRUT RESERVA)
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POSTRES

MELO

SiNDRIA

RAIM

TARONJA, PLATAN, POMA
PRESSEC DEL TEMPS
FORMATGE semi O
MADUIXES

MADUIXES AMB NATA O SUC DE TARONJA O
puama O

PRESSEC EN ALMiVAR
PINYA EN ALMIVAR

FLAM

FLAM AMB NaTA O

SUC DE TARONJA NATURAL
AMANIDA DE FRUITES

GELATS VARIATS (CARTA NESTLE)
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5°50
5°50
4°25
2’50
3’50
7°00
5°00
7°75
10°00
4°00
4°00
2’75
5°00
3’00

11°00
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